H B*

vous servijr est
notre plaisir

Marktmeni

(nicht an Sonn- und Feiertagen)

(nicht an Sonn- und Feiertagen)

ab 14. Mai

Ei en Meurette (pochiertes Ei,
in Rotweinsosse mit Speck, Pilzen und Croutons)
oder
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Mousse vom frischen Ziegenkase, Gurkengelee und -
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Rinderzunge (F) mit Sosse Putanesca, o 6=
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Salzkartoffeln und Gemuisepfanne 6o ST
oder 8 _5:5 -
Chaudrée Saintongeaise (Fischfilets - Makrele, —SopP
Kohler,
Meerasch, Tintenfisch in Fischsud mit gedampften Kartoffeln und
Gemiise)
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X

Kaseteller mit einer Auswahl
von Schaf, Kuh und Ziege

e

Schokoladen- Kiwi- Tarte

n

Vorspeise und Hauptgericht oder 17 €
Hauptgericht und Dessert oder Kase
nur mittags von Montag bis Freitag

Menl mit Kase oder Dessert 23 €
HB https://www.hotel-de-bordeaux.com

n https://www.Facebook.com/HoteldeBordeaux

e Bordeaux

y https://twitter.com/HoteldeBordeaux
https://www.instagram.com/hotel_de_bordeaux/

@ https://www.pinterest.fr/HoteldeBordeaux/
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